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UNIDAD N° 1: CARBOHIDRATOS

Glacidos: Definicién, estructura y origen. Clasificacién: no hidrolizables e
hidrolizables. Monosacaridos: Definicién y propiedades fisicas y quimicas. Glucosa.
Fructosa. Disacaridos: Definicién, propiedades fisicas y quimicas. Maltosa. Sacarosa.
Lactosa. Polisacaridos: Definicién, propiedades fisicas Yy quimicas. Almidon.
Celulosa. Metabolismo de los gltucidos.

UNIDAD N° 2: LIiPIDOS Y ALCALOIDES

Lipidos: Definicién. Grasas y aceites. Clasificacion de las sustancias grasas.
Principales acidos grasos: Clasificacion. Propiedades de las sustancias grasas.
Saponificacién. Alteraciones y adulteraciones de los aceites vegetales. Metabolismo
de los lipidos. Alcaloides: Definicion y accién fisiologica.

UNIDAD N° 3: AMINOACIDOS Y PROTEINAS

Aminoacidos: Definicién, propiedades y clasificacién segin los grupos aminos y
acidos. Clasificacion de acuerdo a sus propiedades. Principales aminoacidos.
Aminoacidos indispensables. Enlace peptidico. Proteinas: Concepto, clasificacion,
estado natural y propiedades. Reacciones para reconocer proteinas. Estructura de las
proteinas. Enzimas: Concepto.

UNIDAD N° 4: ACIDOS NUCLEICOS

Acidos nucleicos: Definicién y estructura. Nucleésidos: Definicién y formacién.
Nucleétidos: Definicién y formacién. Bases puricas y bases pirimidicas.




